Das Restaurant im historischen Schiitzenhaus

HOCHZEITS-ARRANGEMENT *Basic™

SeRtempfang : Sekt - Hausmarke ‘S “Kastanie - mit Orangensaft und Cassissée
Bldtterteigteilchen

@uffet:

o Im Ganzen pochierter Lachs mit Sahnemeerrettich

o Gerducherte Entenbrust mit Cherrytomaten

o Platte von verschiedenen gerducherten Fischen - Heilbutt, Forelle, MaKRrele
und Lachs- mit Dill-Senfsofie

o Parmaschinken mit Honigmelone

o Romanatomaten mit Biiffelmozzarella und frischem Basilikum,

mit altem Sherry mariniert

o Variationen von Terrinen und Pasteten mit Johannisbeer-Orangen-SofSe

o Grofies Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
o Brotauswahl mit Butter

o Die ,klassische“ Hochzeitssuppe

o Dreierlei Medaillons: Rind, Kalb und Schwein mit Sauce ,Café de Paris*
o Filet vom Zander, Rross gebraten, auf Lauchgemiise und Rieslingschaum
o Kartoffelplitzchen, siifS-sauer, mit verschiedenem Belag

o Butterknopfli, Kroketten, Reis, Tortellini und Gemiise der Saison

o Mousse au Chocolat von weifler Schokolade

o Schokoladenmousse-Carré

o Créme Briilée von Zitronengras

o Erdbeertiramisu mit Beeren

o Schokoladenbrunnen mit Friichteplatte

o Franzisische Kdiseauswahl mit Trauben

~ Brillat-Savarin, Bresse Bleu, Munster, Reblochon, St.Christoph Ziegenkdse ~

Ebenfalls inkludiert sind:
Alle alkoholfreien GetrinRe, alle Biere, 2 Weine (offen, weif§ Z rot) aus der Region,
Kaffee, Kaffeespezialititen und Tee nach dem Essen,
Kaffee zum Kuchen und GedecKpreis fiir mitgebrachte Kuchen

Komplettpreis: € 98,00 pro Person
GetrinRepauschale bis 8 Std., jede weitere Stunde: + € 5,00 pro Person




