
Sie haben große Ziele und Erwartungen? 
Wir unterstützen Sie gerne bei der Umsetzung!

Für Ihre Tagungen, Seminare und Veranstaltungen suchen Sie 
die ideale Umgebung, um Ihre gesetzten Ziele zu erreichen und 
optimale Lösungen zu erzielen. 

Damit verbinden Sie hohe Erwartungen, möchten neue Impulse 
freisetzen, kreative Gedankengänge fördern und die Zusammen-
arbeit Ihrer Mitarbeiter optimieren. 

Bei uns können Sie sich während des Schaffensprozesses frei 
entfalten, konzentriert arbeiten, sich voll und ganz der Sache 
widmen. 

Das besondere Ambiente, die Verbindung aus historischem 
Charme und modernen Elementen, ergibt eine positive, außer-
gewöhnliche Atmosphäre. Die umgebende Natur setzt zusätz-
lich Energien frei, die zu neuen Herangehensweisen anregen.

In idyllischer Lage, doch nur wenige Minuten vom Heidelber-
ger Stadtzentrum entfernt, ist das Restaurant “S”Kastanie gut 
zu erreichen. Zahlreiche kostenfreie Parkplätze sorgen für einen 
stressfreien Start in den Tag.

Die vorhandene Tagungstechnik stellen wir Ihnen gerne zur Ver-
fügung.

• Flipchart 
• Pinnwand
• Moderationskoffer
• Beamer

• Leinwand
• kostenloses W-LAN
• Ton- und Lichtanlage.

Wir bieten Ihnen für jeden Anlass den  
geeigneten Rahmen. 

In verschiedenen Veranstaltungsräumen, je nach Bedarf, schaffen 
wir Ihnen Möglichkeiten zum entspannten Arbeiten, gemeinsa-
men Dinieren, für Präsentationen oder rauschende Feste …

Unsere Räumlichkeiten teilen sich folgendermaßen auf:
• gesamtes Restaurant: 120 Personen 
• Schützenzimmer:  45 Personen
• “S”-Zimmer:  45 Personen
• Galeriezimmer:  25 Personen
• Sonnenterrasse:  70 Personen

Die herrliche Lage ermöglicht originelle Outdoor-Aktivitäten – 
sei es als Element Ihrer Tagung, als Teambuilding-Event oder als 
Weihnachtsfeier der etwas anderen Art.
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Sie legen Wert auf den entscheidenden  Unterschied?
Dann sind Sie bei uns genau richtig!

Unsere Räumlichkeit, untergebracht im historischen Schützen-
haus, mit Buntglasfenstern und originalen Schützenscheiben, 
haben ein ganz besonderes Flair und machen unser Restaurant 
einzigartig. 

Direkt im Grünen, am Waldrand gelegen, bietet auch die Um-
gebung ideale Voraussetzungen für Ihr Wohlbefinden und für 
zusätzliche besondere Aktivitäten. So können wir jede Veranstal-
tung zu einem echten Kompletterlebnis für Sie machen.

Effektives Arbeiten und aktive Entspannung schließen sich hier 
nicht aus sondern ergänzen sich. Die auf Ihre Wünsche abge-
stimmten Rahmenprogramme, Incentives und Teambuilding- 
Events sorgen für größtmögliche Abwechslung bei Ihrer Veran-
staltung. 

Individualität und Flexibilität zeichnen uns aus.

Für alle Bedürfnisse können wir ein eigens auf Sie abgestimm-
tes Gesamtpaket erstellen – ob kleine Tagung mit Pausenver-
pflegung, Teamevents mit Outdooraktivitäten oder eine festliche 
Jubiläums-Gala am Abend. 

Das Spektrum reicht dabei vom individuellen Motto-Dinner, 
wie unserem Rittermahl, bei dem Sie ein Spielmann durch den 
Abend führt, über Outdooraktionen, wie eine GPS-Schatzsuche, 
bis hin zum Familientag mit Barbecue und zahlreichen Spiel- und 
Unterhaltungsmöglichkeiten für Groß und Klein.

Unsere besondere Stärke liegt selbstverständlich darin, uns um 
Ihr leibliches Wohl zu kümmern – immer dem Anlass und dem 
gewünschten Umfang entsprechend. 

Unsere Empfehlung für Tagungen und Empfänge:

FINGERFOOD
Vegetarisch
❧ Gelierte Gazpacho mit Ziegenkäseterrine

❧ Wan Tans mit Tofu-Koriander-Füllung

❧ Couscous-Röllchen mit Mangold

❧ Avocado-Empanadas auf Zitronenspiegel

❧ Champignonkroketten auf Frischkäse

❧  Blauer Trüffel-Kartoffelsalat mit  
Ricottacannelloni

❧  Röstgemüse mit Mango, Basilikum und  
Zitronengras-Reisspieß mit schwarzem Sesam

❧ Mini-Crêpe mit Eis

International
❧ Satéspieße mit Erdnusscurry

❧ Wan Tans mit Fleisch-Reis-Füllung

❧ Red Snapper im Bananenblatt

❧ Paella mit Shrimps und Muscheln

❧ Hähnchenbrust im Tortillamantel

❧ Reisbällchen mit Garnele und Sesam

❧ Kokossuppe mit Krabben und Koriander

❧ Gelierter Heilbutthappen

❧ Verschiedene Petits Fours

Genießen Sie in festlichem Rahmen ein köstliches 

GALA-MENÜ
❧  Klare Tomatenkraftbrühe mit Basilikumklößchen

❧  Strudel vom Lachs mit Seezungenkern auf Passe-Pierre mit 
Sepiatagliarini

❧ Pinot-Rosé-Sorbet, mit Sekt aufgegossen

❧   Rinderfilet, im Speckmantel gebraten, 
an Rotwein-Schalottensoße 
mit Pommes Dauphines und Gemüse umlegt

❧  Haselnusskuppel mit Himbeeren und Kastanieneis
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