ReStauI'aIlt und Fil‘menevellts Das Restaurant im historischen Schiitzenhaus

ALL-INCLUSIVE-ARRANGEMENT *Deluxe™-
VEGETARISCH &L VEGAN

GetrinRepauschale ,open end":

o Sektempfang: Hausmarke “S“Kastanie - mit Orangensaft, Cassissée
Vegetarische Blitterteigteilchen, vegane Hippchen - Sushi von Mangold und Couscous -
o Alle alkoholfreien Getrinke el alle Biere
o 1 Weiffwein: z.B. Riesling trocken oder Weiflburgunder, trocken, Weingut Gehrig, Weisenheim am Sand
o 1 Rotwein: z.B. Palatino, trocken oder Diablo, feinherb, Weingut Gehrig, Weisenheim am Sand, Pfalz
o Kaffee, Kaffeespezialititen und Tee
« 2 Spirituosen/Longdrinks nach Wahl
e 2 Cocktails nach Wahl

@uﬁfet:

o Salat von gegrilltem Jungmais, Feta und frischer Birne mit Walnussdressing // auch ohne Feta: vegan
o Terrine mit_Auberginen und Eiertomaten auf Tapenadensauce // vegan

o ZiegenfrischRdse mit Pesto im Pastillateig

o Roulade mit Spinat und Ricotta

o Grofies Salatbuffet - Blatt-und RohRostsalat -mit verschiedenen Dressings // iiberwiegend vegan
o Brotauswahl I Focaccia // vegan

o Gazpacho mit Olivenol // vegan

o Mille-Feuille aus Kartoffeln und frischem Triiffel mit Pilzragout // vegan
o Tomatentarte mit Kalamata-Oliven // vegan

o Hara Kebab mit CashewRernen // vegan

o Triiffel-Cannelloni mit Pak-Choi

o Gefiillte La Ratte-Kartoffeln

o Griiner Spargel mit Morcheln // vegan

« Reis, Tagliatelle, Gemiise der Saison // teilw. vegan

o Chili-TonRabohnen-Mousse und BitterschoRolade mit Seidentofu // vegan
o Obstsalat // vegan

o Créme Briilée von Zitronengras

o Erdbeertiramisu mit Beeren

o Schokoladenbrunnen mit Friichteplatte

o Kdseauswahl mit Trauben

o Mitternachtsimbiss nach Wah(

Weitere enthaltene Leistungen:

« BlumendeRoration nach Wunsch « WeifSe Stuhlhussen mit Schleifen (Farbwahl)
o Meniikarten - nach Ihren Angaben gestaltet

o 3-stockige Hochzeitstorte nach Ihren Wiinschen (Konditorei Zimmermann)

o KuchengedecRpreis fiir mitgebrachte Kuchen o Candybar

» Das gesamte Restaurant steht Ihnen exRlusiv zur Verfiigung

o Personalkosten - Servicemitarbeiter ,,open end”

Komplettpreis: € 168,00 pro Person - buchbar ab 50 Gdasten (Vollzahlern) -




